


Arancini med svampe og fermenteret hvidløgscreme 	 45,- 
 
Flæskesvær med purløgsdust	 45,- 
 
Tynde skiver Skagen-skinke med ristet brioche og løgkompot	 65,- 
 
Røgede mandler  	 45,- 
 
Rosmarinmarinerede oliven  	 45,-  
 
Friteret østers med sauce tartare og havesyre	 2 stk.  80,- 
	  4 stk.  150,-

SNACKS

Friskbagt brød og smør serveres til alle forretter

Charcuterie	 129,-
Salami af vildsvin, små franske pølser, landpâté, syltede sennepskorn og oliven
 
Fennikelgravad laks med ’broken’ æblegelé, syltet glaskål, malttuille og syrnet fløde	 129,- 
 
Let røget kammusling med kastanje, bøgehatte og muslingconsommé	 129,- 
 
Rødbedetatar med confiteret æggeblomme, sennep, estragon og spæde urter	 119,- 
 
”Moules marinières” - hvidvinsdampede blåmuslinger med fløde, hvidløg og urter	 129,- 
 
Cæsarsalat med ansjosmayo, croutoner, parmesan og kylling	 89,-

FORRETTER

SERVERES FRA 
kl. 17.00 - 21.30

Fennikelgravad laks med ’broken’ æblegelé, syltet glaskål, malttuille og syrnet fløde 
 
Langtidsstegt oksecuvette med pommes frites, sauce bordelaise og karamelliserede løg
eller 250 g dansk ribeye (+ 80,-)  
 
Krydderkage med appelsinmousse, kumquat og tagetes

BRASSERIE MENU - 429,-

TIVOLI  
BRASSERIE



Knuste kartofler	 55,- 
 
Parmesan-trøffelfritter	 65,- 
 
Cassoulet af linser og bønner med svampe	 55,- 
 
Grøn salat med balsamico vinaigrette	 55,- 
 
Stegte svampe med hvidløg	 55,- 
 
Hjemmebagt brød med pisket økologisk smør	 35,-

SIDES

Syltede æbler med chokoladecrème, pekannødder og kardemommeis	 99,- 
 
Krydderkage med appelsinmousse, kumquat og tagetes	 99,- 
 
Udvalg af franske oste med stikkelsbærkompot, balsamico-glaserede nødder og ristet brød	 99,-

DESSERTER

Langtidsstegt oksecuvette med pommes frites, sauce bordelaise og karamelliserede løg 	 269,- 
eller 250 g dansk ribeye (+ 80,-)  
 
Schnitzel af gris med jordskok-æblekompot, rosmarinsauce og knuste kartofler 	 289,-
(Frisk trøffel + 65,-)
 	  
Stegt andebryst med rødkål, ragout, grønkålschips, appelsinsauce og knuste kartofler	 289,- 
 
Bagt torsk med saltet selleri, brunet smør, bakskuldfumet og knuste kartofler	 289,- 
 
Cassoulet af linser og bønner med svampe, jordskok og karse	 249,- 
 
Cannelloni med anderagout, tomatsauce, parmesan og basilikum	 249,-

HOVEDRETTER

ALLERGENER?
Spørg din tjener for mere information

TIVOLI  
BRASSERIE



BØRNE
MENU

KID’S
MENU

TIVOLI  
BRASSERIE



Børnemenuen er forbeholdt vores yngre gæster

Burger. Briochebolle, 110 g oksekød, ost, bacon, 	 89,-
salat, tomat, drueagurk, pommes frites

Børnepasta. pasta i vores hjemmelavede tomatsauce og	 89,-
parmesan

Fish & Chips. Paneret torsk, grøntsagsstænger og pommes frites	 89,-

Kyllingespyd. Grøntsagsstænger og pommes frites	 89,-

Kugleis. Vælg mellem vanilje, jordbær og chokolade.	 35,-
Pris pr. kugle

BØRNEMENU

The children’s menu is exclusively for our younger guests

Burger. Brioche bun, 110 g beef patty, cheese, bacon,	 89,-
lettuce, tomato, pickle, French fries

Kids pasta. Pasta in our homemade tomato sauce with	 89,-
parmesan

Fish & Chips. Battered cod, vegetable sticks and	 89,-
French fries

Chicken skewers. Vegetable sticks and French fries	 89,-

Ice cream scoop. Choose between vanilla, strawberry or chocolate.	 35,-
Price per scoop

KID’S MENU

TIVOLI  
BRASSERIE




